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Tarte a la truite fumée

Etalez la pate et mettez-la dans un moule.
Garnissez le fond de truite fumée.

Battez les oeufs et la creme fraiche.
Salez et poivrez.

Versez sur la truite fumée.

Remettez des tranches de truite fumée
par-dessus.

Parsemez de gruyere.
Passez au four 25 mn th.6/7

coupez-le en laniéres. Servez-le en
accompagnement des verrines bien fraiches.



