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'a‘ Bruschettas a la rosette et au parmesan

4 personnes \

\ CEID |
- S / Recouvrir les tartines d'une fine couche de pesto

5 min 10 min / Détailler les tomates confites en laniéres et les

- disposer sur les tartines.
Placer les tartines sous le grill du four pendant 10
minutes environ.
Les retirer, ajouter 2 tranches de rosette par
tartine et des copeaux de parmesan

Rosette : 8 tranches
Parmesan : copeaux
Tomates séchées a I'huile d'olive

Pain de campagne : 4 belles
tranches Pag

Sauce Pesto



