
Tarte pomme de terre et raclette
6 personnes

5 min 30 min 

1 pâte feuilletée

1 paquet de lardons

1 kg de pomme de terre

1 paquet de fromage à raclette

1 oignon

Faites cuire les pommes de terre à l'eau salée.

Coupez-les en lamelles et laissez-les tiédir.

Mettez la pâte dans un moule à tarte.

Tapissez le fond avec la moitié de la raclette.

Mettez les pommes de terre, l'oignon en
lamelles, les lardons.

Terminez avec le reste du fromage.

Faites cuire 30 mn th. 6/7

 


