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;‘; CoOte d'agneau au barbecue

6 personnes

- S Mélangez la fleur de thym et I'huile d'olive dans

10 min un plat.

Ajoutez les cOtes d'agneau.

Imbibez-les d'huile d'olive.

Laissez reposer pendant 1 heure.
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g P Allumez le barbecue 15 mn avant la cuisson.
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clsg'%wfeyd'ollvedspa L A'u bout de_s 15 m|r_1, faltes cu'lre 10 ml_n Ifas coOtes
d'agneau bien marinées, salées et poivrées.
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