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Tarte aux pommes, miel et amandes



Préchauffez le four a 210°C.

Garnissez un moule a tarte avec la pate
feuilletée.

Coupez les pommes en lamelles et mettez-les
sur la pate.

Passez au four une vingtaine de minutes.

Dans une casserole, faites fondre le beurre a feu
doux.

Ajoutez le miel, le sucre et les amandes.
Nappez le dessus de la tarte avec I'apparell

encore chaud, et repassez au four quelques
minutes pour faire dorer le tout.



