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Lavez les [égumes et 6tez la peau du
concombre. Epépinez les poivrons. Mixez tous
les ingrédients en prenant bien soin de réduire en
purée l'ail et I'oignon au préalable. Ajoutez 1 a 2
verres d'eau, %2 verre d'huile, 6 c. a s. de vinaigre
de Xérés, du basilic et une pincée de piment
d'Espelette. Assaisonnez, meélangez bien et
réservez au réfrigérateur au moins une heure.

6 tomates

1 concombre

1 poivron rouge

1 poivron jaune

1 poivron vert

2 oignons

1 gousse dail

vinaigre de Xéres
huile d'olive (1/2 verre)
basilic

piment d'Espelette



