Galett de rol fraise e litchi

Pour 6 personnes il vous faut :

2 pates feuilletées - 40 g de poudre d’'amandes
40 g de beurre - 20 g de sucre
2 ceufs - 10 g de farine
90 g de confiture de fraise - colorant alimentaire rouge
arome fraise - 1 boite de litchis au sirop

Mélangez le beurre pommade et le sucre dans un saladier jusqu’a ce
gue le mélange blanchisse. Ajoutez la poudre d’amandes, I'ceuf et la
farine. Mélangez puis insérez la confiture de fraise, le colorant
alimentaire et I'arbme de fraise et mélangez.

Disposez une pate dans un moule a tarte ou sur la plaque du four
recouverte de papier cuisson et piquez la avec une fourchette. Garnissez

avec la creme sur environ 1,5 cm de hauteur puis déposez la feve sur un
bord.

Egouttez les litchis et déposez les sur la créme. Refermez la galette avec
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